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Tel. +48224312301 Fax. +48224312452

KRS: 0000141482 NIP: 525-00-08-838 REGON: 000288490
Warszawa, dnia 29.12.2020 r.

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU

W POSTEPOWANIU O UDZIELENIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO
na Swiadczenie ushug spolecznych o wartosci ponizej 750 000 EURO, do ktérych zastosowanie
ma przepis art. 1380 ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2019 r.
poz. 1843 z pézn. zm.),

calodobowego Zywienia pacjentow

na S$wiadczenie kompleksowych uslug codziennego,
polegajacych na przygotowaniu i dostawie do siedziby Zamawiajacego positkow przeznaczonych

dla osob hospitalizowanych oraz pracownikéw Instytutu Gruzlicy i Choréb Pluc w Warszawie.
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Nazwa, adres zamawiajacego, adres e-mail oraz strona www.

Zamawiajacy: Instytut Gruzlicy i Choréb Phuc
ul. Ptocka 26
01-138 Warszawa
Tel. +48-22-43-12-301
Fax. +48-22-43-12-452
e-mail: l.nowak@igichp.edu.pl
www.igichp.edu.pl

Tryb udzielenia zaméwienia.

Postgpowanie jest prowadzone na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo zaméwien
publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z p6zn. zm.) dalej zwang ,,ustawa Pzp” na ustugi spoleczne, ktérych
warto$¢ zamowienia nie przekracza kwoty 750 000,00 EURO.

Do czynnosci podejmowanych przez zamawiajacego i wykonawcOw w postepowaniu oraz w sprawach
nieuregulowanych w postegpowaniu stosuje si¢ przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny
(Dz. U. 22019 1. poz. 1149 z pdzn. zm.) i innych przepiséw powszechnie obowigzujacego prawa.

Opis przedmiotu zamoéwienia.

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie kompleksowych ustug catodziennego zywienia chorych oraz
pracownikow w Instytucie Gruzlicy i Chordb Pluc w Warszawie 01-138, ul. Ptocka 26.
Usluga zywienia obejmuje:
1. przygotowanie (wyprodukowanie) positkow w iloSciach zgloszonych przez zamawiajacego,
z uwzglednieniem zalecen dietetycznych;
2. dostawe gotowych, odpowiednio porcjowanych positkow:
2.1. ciepte positki i napoje w przystosowanych do przechowywania i przewozu positkow termosach
(pojemniki GN i termoporty);
2.2 zimne positki w opakowaniach zbiorczych (plastikowe pojemniki na wedling i warzywa oraz kosze
plastikowe na pieczywo);
3. dystrybucj¢ positkow do kuchenek oddziatowych;
4.  odbidr, mycie i dezynfekcja pojemnikéw, pojemnikow GN, termoportow oraz wozkow do transportu;
5. odbidr (2 razy dziennie — po $niadaniu oraz po obiedzie) i utylizacja odpadéw pokonsumpcyjnych.
Zamawiajacy wymaga, aby ustugi obj¢te zamowieniem byty zgodne z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia (Dz. U. z 2020 poz. 2021). Ponadto wymaga si¢ aby ustugi
$wiadczone byly zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP) i systemu Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).
Ilekro¢ w postgpowaniu jest mowa o ,,0sobo positku” rozumie si¢ przez to indywidualny zestaw positkow
sktadajacy si¢ ze $niadania, obiadu oraz kolacji, z zastrzezeniem pkt 3.9.
Zamawiajacy przewiduje odebranie od wykonawcy $rednio 240 osobo positkéw dziennie.
Odbieranie osobo positkow w liczbie mniejszej niz 240 ale wigkszej niz 200 nie stanowi zmiany warunkoéw
zamoOwienia. W okresach $wiatecznych lub w sytuacjach, na ktore zamawiajacy nie ma wplywu np.
w sytuacjach epidemicznych, liczba osobo positkdéw moze by¢é mniejsza niz 200, na co Wykonawca wyraza
zgode. Wykonawcy z tego tytulu nie bedg przystugiwac jakiekolwiek roszczenia.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do zapewnienia 280 osobo positkéw w sytuacji, ktoérej nie mozna byto
przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, a zwiagzanej ze zwi¢gkszonym naptywem chorych.
Wykonawca jest zobowigzany dostarczy¢ przygotowane positki do 8 kuchenek oddziatlowych oraz na
stotowke szpitalna:
I Klinika Chorob Phuc (tacznie 58 t6zek):
= Odcinek A — (35 tozek),
= Odcinek B — (23 16zek).
IT Klinika Choré6b Ptuc:
= Oddziat I A (32 t67ka),
»  (Oddziat II B (12 t6zek).
[T Klinika Choréb Pluc:
= Oddziat X (23 16zek),
= Oddziat XII (21 t6zek).
Oddziat XI (18 t6zek).
Oddziat Chirurgii Klatki Piersiowej (facznie 76 t6zek):
=  QOdcinek A — 21 to6zek,
= QOdcinek B — 34 t6z7ka,
=  Odcinek C — 21 t6zek.
Oddziat Anestezjologii i Intensywnej Terapii (22 t6zka)
Stotéwka szpitalna (ok. 6 0sob). Positki dostarczane na stotdowke szpitalng powinny by¢ zapakowane
w oddzielne jednorazowe opakowania.
W okresie od 2 listopada do 31 marca (od poniedziatku do pigtku) dodatkowo bedg zamawiane positki
profilaktyczne dla pracownikéw Instytutu (ok. 3 positki/dzien). Positki profilaktyczne powinny by¢
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zapakowane w oddzielne jednorazowe opakowania. Temperatura i gramatura tych positkow powinna by¢
zgodna ze specyfikacjg zywienia szpitalnego. Dodatkowo przez caty okres trwania umowy (od poniedziatku
do niedzieli) zamawiane bedzie calodzienne wyzywienie dla pracownikow technicznych (2 osoby). Positki
zapakowane bgda w oddzielne jednorazowe opakowania. Temperatura i gramatura zgodna ze specyfikacja
zywienia.

3.9 Cztery positki dziennie (dodatkowo II $niadanie) przystuguje pacjentom na diecie trzustkowej. Pig¢ positkow

dziennie (dodatkowo II $niadanie i podwieczorek) przystuguje pacjentom na diecie cukrzycowej,
bogatobiatkowej, wrzodowej, watrobowo - cukrzycowej oraz wysokokalorycznej. Podwieczorki i II
$niadania stanowia $Srednio 20% wszystkich diet.

3.10 Zamawiane diety b¢da zgodne z nomenklatura szpitalng. W szpitalu obecnie stosowane sg nastepujace diety:

a)

b)

<)

d)

Dieta podstawowa — powinna by¢ ulozona zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia. Nie zaleca si¢
podawania produktéw bardzo thustych (np. boczku, stoniny, smalcu, tlustych wedlin, tlustego migsa)
i produktéw wzdymajacych. Zawarto§¢ sktadnikow odzywczych powinna by¢ zgodna z danymi
przedstawionymi w pkt 3.12.
Dieta lekkostrawna (dieta tatwo strawna) — Dieta tatwo strawna jest modyfikacja zywienia podstawowego.
W diecie tej nalezy bezwzglednie wyeliminowa¢ produkty ci¢zkostrawne oraz stosowac odpowiednie
techniki kulinarne takie jak: gotowanie, gotowanie na parze, duszenie bez uprzedniego obsmazania, pieczenie
w folii aluminiowe;j.
Produkty zalecane w diecie tatwo strawnej to:
—  Produkty zbozowe: pieczywo jasne (pszenne), bulki (np. kajzerki), biszkopty, sucharki, drobne kasze (np.
manna j¢czmienna), ryz bialy, drobne makarony.
— Mileko i produkty mleczne: jogurt naturalny, kefir, biaty ser chudy, serek homogenizowany.
— Migso, ryby, wedliny: migso bez skory z kurczaka, indyka, wotowina, cielecina; chude ryby np. dorsz,
sandacz, szczupak, leszcz; chude wedliny np. poledwica, szynka.
—  Tluszcze: oleje roslinne: rzepakowy, stonecznikowy, oliwa, masto.
— Owoce: obrane, bez skorki i pestek, gotowane owoce (np. jabika, brzoskwinie), kompoty, przeciery
OwWocowe.
—  Warzywa: gotowane (np. szpinak, buraczki, marchew, dynia), rozdrobnione, bez skérki pomidory, zielona
salata.
Dieta cukrzycowa (dieta z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodanéw) — W diecie tej ogranicza
si¢ tatwo przyswajalne weglowodany. Dieta dla pacjentéw chorych na cukrzyce powinna zawiera¢ produkty
o niskim indeksie glikemicznym (IG <55). Zadaniem diety jest utrzymanie optymalnych parametrow
gospodarki weglowodanowej. Dozwolone produkty to np. produkty zbozowe (chleb zytni petnoziarnisty, ryz
brazowy, kasze gruboziarniste: gryczana, peczak, makaron ugotowany al dente), Swieze warzywa i owoce,
nabial (mleko do 2% tl., ser bialy chudy lub poltlusty, jogurt naturalny, chudy kefir
i maslanka), ryby (gotowane, duszone lub pieczone), migso (indyki i kurczaki bez skory, cielecina, chuda
wotowina, wedliny typu poledwica i szynka — drobiowe, wotowe, wieprzowe). Nalezy uwaza¢ na gotowane
owoce 1 warzywa, w szczegolnosci z diety nalezy wykluczy¢ gotowang marchewke ze wzgledu na wysoki
indeks glikemiczny.
Dozwolone techniki przygotowywania potraw to: gotowanie, pieczenie, duszenie bez uprzedniego
obsmazania, pieczenie w folii aluminiowej, gotowanie na parze.
Dieta trzustkowa/ dieta watrobowa (dieta tatwo strawna z ograniczeniem ttuszczu):

Grupa

produktéw.

Produkty zalecane.

Produkty przeciwwskazane.

Produkty
zbozowe.

Pieczywo jasne (pszenne), sucharki, ptatki owsiane, biaty ryz,
drobne kasze i makarony.

Pieczywo z pelnego ziarna, kasze gruboziarniste, ryz
brazowy, makarony razowe, rogaliki francuskie, stodkie
buiki, drozdzowki, krakersy, ciasta.

Mileko i
produkty
mleczne.

Mleko  niskottuszczowe, serek

homogenizowany chudy.

ser bialty  chudy,

Mleko tluste, Smietana, mleko skondensowane, zabielacze
do kawy, sery pelnotluste, sery topione, sery plesniowe,
sery zolte.

Migso, ryby.

Dréb bez skory (indyk, kurczak), cielgcina, chuda wotowina,
ryby np. dorsz, sola, sandacz, mintaj, pstrag - gotowane — bez
skory. Chude wedliny.

Thuste czg$ci migsa wieprzowego, migso gesi, kietbasy,
salami, pasztety migsne, mielone migso, konserwy,
parowki, ryby smazone. Konserwy rybne np. tunczyk w
oleju, sardynki w sosie, oraz ryby ttuste np. karp, wegorz,
$ledz, ryby wedzone.

Zupy i sosy.

Zupy na wywarach warzywnych, zupy przecierane, zupa
krupnik. Sosy o fagodnym smaku np. koperkowy, jarzynowy.

Thusty rosot, zupa grzybowa, zupy z zasmazkami. Sosy
majonezowe, sosy na bazie $mietany.

Thuszcze.

W ograniczonych iloSciach: oleje np. stonecznikowy,
kukurydziany, rzepakowy, oliwa z oliwek, masto, margaryna.

Smalec, stonina, margaryny twarde, thuszcze

uwodornione.

Owoce i
warzywa.

Pomidory bez skory, marchew, dynia, buraki, koperek, satata,
gotowane jabtka i brzoskwinie. Zalecane warzywa i owoce
gotowane, przetarte lub drobno posiekane.

Warzywa smazone na tluszczu, Warzywa konserwowane.
Warzywa takie jak: groch fasola, soja, fasolka
szparagowa, kalarepa, kapusta, brukiew, rzodkiewka,
ogorki, cebula, czosnek, pory, czeresnie, gruszki, sliwki,
porzeczka, boréwki, agrest.

Napoje.

Woda niegazowana, soki wyciskane, soki warzywne, kompoty
owocowe, staba herbata.

Napoje stodkie gazowane, plynna czekolada, soki

dostadzane, mocna kawa i herbata.

e) Dieta watrobowo — cukrzycowa (dieta latwo strawna z ograniczeniem tluszczu i ograniczeniem tatwo

przyswajalnych weglowodanow) — dobor produktow w diecie watrobowo — cukrzycowej powinien by¢ jak
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w diecie watrobowej (dieta tatwo strawna z ograniczeniem thuszczu), uktadajac jadtospis nalezy wzia¢ pod
uwage produkty o niskim indeksie glikemicznym.
f) Dieta wrzodowa (dieta tatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzajacych wydzielania soku

zotadkowego):
Clties Produkty zalecane Produkty przeciwwskazane
produktow. : p :
Produkty Pieczywo jasne, sucharki, ptatki owsiane, biaty ryz, drobne Pieczywo 2 pehnego ziara, kasge. grubozlamlste, Yz
. . . .. . brazowy, makarony razowe, rogaliki francuskie, stodkie
zbozowe. kasze i drobne makarony, ciasto drozdzowe, biszkopty. . et .
bulki, drozdzowki, krakersy, ciasta.
Mieko i Mleko tluste, mleko skondensowane, sery penotluste
produkty Mleko 2% tt., chudy twardg. . ? o anc, sery p ’
sery topione, sery plesniowe, sery zotte thuste.
mleczne.
Thuste czgsci migsa wieprzowego, migso gesi, kietbasy,
Droéb bez skory (indyk, kurczak), cielecina, chuda wotowina, | salami, pasztety migsne, mielone migso, konserwy,
Migso i ryby. | ryby np. dorsz, sola, sandacz, mintaj, pstrag - gotowane — bez | paréwki, ryby smazone. Konserwy rybne np. tunczyk w
skory. Chude wedliny. oleju, sardynki w sosie oraz ryby ttuste np. karp, wegorz,
$ledz. Mieso i ryby marynowane lub wedzone.
Zupy przygotowywane na wywarach z kosci lub migsa,
Zu Zupy na stabych wywarach warzywnych, zupy przecierane, | zupy z zasmazkami, zupy przygotowywane z kostek
py- zupa krupnik, zupa koperkowa, zupa ziemniaczana. rosotowych. Tlusty rosol, zupa grzybowa, kapusniak, zupa
cebulowa, grochdéwka.
Thuszeze Oleje roslinne np. stonecznikowy, kukurydziany, rzepakowy, | Smalec, stonina, margaryny twarde, tluszcze
: oliwa z oliwek, masto, margaryna. uwodornione.
Dojrzate, soczyste, bez skorki, przeciery owocowe. Gotowane | Czeres$nie, wisnie, gruszki, agrest, §liwki, owoce suszone,
Owoce. . . L
jabtka i brzoskwinie. orzechy.
Warzvwa Warzywa gotowane. Marchew, ziemniaki, buraki, szpinak, | Warzywa kapustne, czosnek, por, cebula, rzodkiew, rzepa,
ywa. dynia oraz satata zielona i pomidor bez skorki. kalarepa, grzyby, kukurydza, ogorki, papryka.
Rosliny - Wszystkie np. soja, soczewica, bob, fasola.
straczkowe.
Napoie Kawa zbozowa z mlekiem, staba herbata, herbata z mlekiem, | Ptynna czekolada, kakao, mocna herbata, kawa, napoje
PoJ rozcienczone soki, woda niegazowana. gazowane, sok pomidorowy.

g) Dieta wysokokaloryczna — dieta o zwigkszonej wartosci energetycznej o 30 — 50% w porownaniu do diety

podstawowe;.

h) Dieta bogatobiatkowa (dieta tatwo strawna bogatobialkowa) — w diecie tej nalezy wybieraé¢ produkty wg
zasad diety tatwo strawnej; zwigksza si¢ natomiast ilo§¢ biatka w diecie. Zalecane jest zwigkszone spozycie
produktow mlecznych oraz migsa o obnizonej zawartosci thuszczu. Minimalna zawarto$¢ biatka w diecie to
100 g na dzien.

i)  Dieta niskokaloryczna (dieta ubogoenergetyczna) — dieta z ograniczong iloscig thuszczéw i tatwo
przyswajalnych weglowodandw bez ograniczenia spozycia biatka.

J)  Dieta ptynna.

k) Dieta lekkostrawna mielona. Dieta fatwo strawna o zmienionej konsystencji.

1)  Dieta bogatobialkowa mielona bezmleczna.

m) Dieta niskobiatkowa (dieta tatwo strawna niskobiatkowa) — dieta fatwo strawna z ograniczeniem biatka do
40 — 50 g/dobe ( ilos¢ biatka powinna by¢ dostosowana do kazdego chorego indywidualnie).

n) Dieta ziemniaczana — dieta dla pacjentéw z niewydolnoscia nerek — indywidualnie dostosowana dla kazdego
pacjenta.

o) Dieta bezglutenowa - z diety nalezy wykluczy¢ gluten, czyli pszenice, Zyto, jeczmien, owies oraz produkty,

ktére je zawieraja. W ponizszej tabeli przedstawiono produkty dozwolone i przeciwwskazane w diecie
bezglutenowe;j:

Nazwa produktu q
oty Produkty/potrawy dozwolone. Produkty/potrawy przeciwwskazane.
Zboza i produkty ze zbdz niezawierajacych glutenu tj. ryzu,
kukurydzy, gryki, prosa; pieczywo przygotowywane z maki
bezglutenowej; makarony przygotowywane z maki ryzowej, | Wszystkie produkty zawierajace pszenice, zyto, jeczmien,
. kukurydzianej, ziemniaczanej lub sojowej, ryz bialy i | owies (bulki, chleb pszenny, razowy, pumpernikiel), ptatki
Produkty zbozowe. . L . . . ; L .
brazowy, ptatki ryzowe, kaszki ryzowe, kasza kukurydziana, | (owsiane, pszenne, je¢czmienne, zytnie, musli), kasze
ptatki i chrupki kukurydziane, kasza gryczana, ptlatki | (manna, kuskus, jeczmienna, pgczak), maki, makarony.
gryczane, kasza jaglana, produkty oznaczone symbolem
,Przekreslony ktos”.
Domowe zupy i buliony przygotowane z warzyw §wiezych A
Zupy- lub mrozonych oraz z dozwolonych produktow. Zupy z proszku, kostki bulionowe.
Produkty migsne i wedliny mogace zawiera¢ dodatek
Wszystkie gatunki §wiezego migsa, ryb, niektore wedliny (tj. | produktow zawierajacych pszenice, zyto, owies, jeczmien
Migso, ryby, jaja. szynka, poledwica — jezeli oznaczono na opakowaniu jako | (np. paréwki, mielonki, pasztety, salceson, wedliny
bezglutenowe). Jajka gotowane rozdrobnione). Potrawy migsne i rybne z dodatkiem butki —
pulpety, krokiety, pieczen rzymska.
Thuszcze. Masto, margaryna, oleje. Niektore dressingi, niektore majonezy.
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Ziemniaki.

W kazdej postaci, maka ziemniaczana.

Owoce i warzywa.

Wszystkie $wieze i mrozone.

Cukier. Cukier, midd, dzem.

Przvoraw Sol, pieprz, ziota, gozdziki, cynamon, gatka muszkatotowa, | Niektore rodzaje curry oraz mieszanek przypraw, gotowe
yprawy. koncentrat pomidorowy. sosy, niektore rodzaje ketchupu.

Napoje Herbata, kakao prawdziwe, soki owocowe i1 warzywne, | Kawa zbozowa, kakao owsiane, herbaty i napoje zawierajace

kompoty owocowe, wody mineralne.

stod z jgczmienia.

p) Dieta bezsolna (dicta niskosodowa) - dieta przygotowywana

produktow o duzej zawartosci sodu, np. wedliny, ser zotty.

bez dodatku soli oraz z wykluczeniem

r)  Dieta bezmigsna (dieta wegetarianska) — dieta jest modyfikacja diety podstawowej. Z jadtospisu wyklucza
si¢ migso oraz potrawy, ktore zostaly przygotowane na migsie (np. zupy przygotowane na wywarze
migsnym).

s) Dieta bezmleczna — dieta przeznaczona jest dla osob, ktdre nie toleruja bialek mleka i laktozy. Jest to dieta
eliminacyjna — z diety nalezy wykluczy¢ mleko oraz wszystkie produkty mleczne (tj. jogurt, kefir, maslanka,
serki homogenizowane, desery mleczne, sery zolte, sery topione, sery ple§niowe, §mietan¢ oraz masto).

t)  Kleik.

u) Marchwianka.

v) Dieta indywidualna — dieta indywidualnie dostosowana do potrzeb chorego — przygotowywana wg zalecen

dietetyka zamawiajacego.

3.11 Warto$¢ energetyczna oraz zawarto$¢ podstawowych sktadnikéw odzywczych powinna byé zgodna

Z normami ustanowionymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

3.12 Zamawiajacy wymaga aby zawarto$¢ sktadnikow pokarmowych w diecie podstawowej byta zgodna

z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz danymi przedstawionymi w ponizszej tabeli:

Skladnik pozywienia. Jednostka. Zalecenia.

Thuszcze ogolem. (%E) 20-30

Weglowodany ogoélem. (%E) 45 -65
Cukry rafinowane. (%E) <10

Biatko. (%E) 10-15

Cholesterol pokarmowy. (mg) <300
Blonnik pokarmowy. (g) >25
Sol. (g) <6

3.13 Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarcza¢ zamawiajacemu ,,suche” produkty (w cenie osobo positku) wg

sredniego zapotrzebowania, tj.:

> herbata (10 dkg / tydzien/na caty szpital),

» cukier (1 kg / tydziefi/na caly szpital),

oraz:

s6l (max 1 kg / tydzien),

platki ryzowe (max 0,5 kg / tydzien),

kasza manna (max 0,5 kg / tydzien),

ryz (max 0,5 kg / tydzien),

kleik ryzowy btyskawiczny (max 3 opakowania / tydzien).

VVVVY

3.14 Zamawianie positkow (z uwzglednieniem rodzajow diet), odbywac si¢ bgdzie codziennie na podstawie

pisemnych zestawien sporzadzonych przez upowaznionego przedstawiciela zamawiajacego (np. dietetyk).
Ztozenie zamowienia odbywac si¢ bedzie poprzez wyslanie e-mail z zestawieniem diet z poszczegdlnych
oddzialow.

Zamawianie poszczegdlnych positkdw:

Dietetyk zamawiajacego sktada zamowienie z informacjg dotyczacg ilosci positkow i rodzajow diet do
godziny 9.30 na dzien biezacy (dotyczy obiadu, kolacji) oraz $niadania dnia nastgpnego.

Zamawiajacy moze dokona¢ korekt w przestanym zaméwieniu:

> do godziny 10.30 (dotyczy obiadu),

» do godziny 13.00 (dotyczy kolacji),

> po godzinie 13.00 (dotyczy $niadania dnia nastgpnego).

W piatki do godziny 13.30 przedstawiciel zamawiajacego sktada zamowienie na soboteg, niedzielg¢ oraz
poniedziatek ($niadanie).

3.15 W nagtych przypadkach nie wynikajacych z winy zamawiajacego strony dopuszczaja ztozenie zamowienia

w godzinach pdzniejszych.
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3.16 Realizacja przedmiotu zamowienia odbywaé si¢ bedzie z uwzglednieniem diet, warto$ci energetycznej,
warto$ci odzywczej i gramatury positkow. Positki musza odpowiada¢ wszystkim rygorom recepturowym,
smakowym, estetycznym i odzywczym.

3.17 Positki beda dostarczane o okreslonych przez zamawiajgcego godzinach tzn.:

» Sniadanie: 7:00 — 7:30.

» Obiad 12.00 — 12.30. Obiad na poszczegodlne oddziaty powinien by¢ dostarczany nie pdzniej niz
o godzinie 13 i nie wczes$niej niz o godzinie 12.

» Kolacja 16:00 — 16:30.

> Drugie $niadanie dostarczane bgdzie wraz ze §niadaniem, a podwieczorek z obiadem.

3.18 Positki podstawowe (tj. $niadanie, obiad i kolacja) musza zawiera¢ pelnowartosciowe biatko (mleko
i produkty mleczne, migso i jego przetwory, jaja, ryby), weglowodany ztozone (gtownie pochodzace
z produktow zbozowych, owoce i warzywa) oraz thuszcz (masto, oleje roslinne), o ile nie zostaly wykluczone
zgodnie z zasadami diet opisanymi w ust. 3.10.

3.19 Zamawiajacy wymaga, aby forma dostarczanych positkow umozliwiata ich estetyczne i apetyczne
porcjowanie i serwowanie.

3.20 Wykonawca planujgc calodzienne wyzywienie pacjentdow hospitalizowanych zobowiazany jest wzia¢ pod
uwage nastgpujace elementy:

Urozmaicenie positkow.

Konsystencje i kolorystyke positkow.

Jako$¢ surowcow uzytych do przyrzadzania potraw (produkty $wieze i wysokiej jakosci).

Walory smakowe.

Dodatek warzyw i/lub owocow.

Rodzaj migsa i wedlin — ograniczenie migsa czerwonego.

Spozycie jaj (do 2 szt. tygodniowo, w tym co najmniej jedno).

Spozycie ryb.

3.21 Wykonawca zobligowany jest do sezonowego urozmaicania positkow oraz odpowiedniego wzbogacania ich
w dni $wigteczne.

3.22 W jadtospisie uwzglednione beda (o ile nie zostaly wykluczone zgodnie z zasadami diet opisanymi w ust.
3.10.):

Sniadanie:

Zupa mleczna (min. 5 razy w tygodniu) - 400 ml.

Kawa zbozowa lub kakao (2 razy w tygodniu) - 400 ml.

Pieczywo mieszane (porcjowane) - 100 g.

Dodatek ttuszczowy (masto 82% tt.) - 15 g.

Dodatek biatkowy (chuda wedlina o zawarto$ci migsa nie mniejszej niz 70% — 40g, ser zotty — 50 g, jajka —
1 szt., ser bialty — 90 g).

Dodatek warzywny lub owocowy — min. 40 g.

Herbata - 400 ml.

II $niadanie:

Jogurt naturalny, kefir, maslanka, owoce o niskiej zawartosci cukru, kisiel, budyn, kanapka (pieczywo (50g),
masto (5g), chuda wedlina o zawarto$ci migsa nie mniejszej niz 70% (30g) lub ser z6tty (30g) lub ser biaty
(50g)), ciasto drozdzowe, galaretka, serek homogenizowany.

Obiad:

Zupa (przygotowana na chudym migsie lub wywarze warzywnym) - 400 ml.

II danie:

Ziemniaki, makaron, ryz, kasze - 170 g.

Sktadnik biatkowy tj. migso, ryby - 100g (po obrobce technologicznej). W przypadku czgéci kurczaka
w ktorym podawane jest migso z ko$cia np. noga, podudzie, udziec, udko itp. minimalna gramatura powinna
wynosi¢ 150g.

Sktadnik warzywny (suréwka lub warzywa gotowane) - 120 g.

Kompot (przygotowany z owocow $wiezych lub mrozonych) - 300 ml.

Podwieczorek:

Jogurt naturalny, kefir, maslanka, owoce o niskiej zawartosci cukru, kisiel, budyn, ciasto drozdzowe,
galaretka, serek homogenizowany.

Kolacja:

Herbata - 400 ml.

Pieczywo mieszane (porcjowane) - 150 g.

Dodatek ttuszczowy (masto 82% tt.) - 15 g.

Dodatek biatkowy (chuda wedlina o zawarto$ci migsa nie mniejszej niz 70% — 40g, ser zolty — 50 g, jajka —
1 szt., ser bialy — 90 g).

Dodatek warzywny lub owocowy — min. 40 g.

Lub potrawy takie jak satatki (migsno - warzywne), nales$niki z serem bialym, pyzy z migsem, pierogi
Z migsem.

3.23 Zamawiajacy wymaga aby (o ile potrawy te nie zostalty wykluczone zgodnie z zasadami diet opisanymi
w ust. 3.10.):

- Migso/ryba w kawatku planowana byla min 5 razy w dekadzie tj. 10 dni.
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- Ser biaty/twarozek planowany byl min. 4 razy w dekadzie.

- Ryba byla planowana min. 1 raz w tygodniu (piatek). Zamawiajacy nie dopuszcza planowania pulpetow
z ryby ani pasty z ryby. Ryba powinna by¢ planowana w kawatku w postaci smazonej na diete
podstawowa, wysokokaloryczng i bezmigsng oraz gotowana/pieczona na inne diety.

- Schab lub filet z kurczaka Wykonawca planowat min. 2 razy w dekadzie.

- Na dietg cukrzycowa dostarczane byto min. 250 g/osobg/dzien pieczywa zytniego lub razowego.

- Nadiete wysokokaloryczng i bogatobiatkowa dostarczany byt zréznicowany podwojny dodatek biatkowy
na $niadanie i kolacje np. ser biaty + wedlina itp.

- Na diete: wysokokaloryczna, cukrzycowa i bogatobiatkowa na II $niadanie lub podwieczorek jogurt
naturalny w oryginalnym (jednostkowym) opakowaniu producenta dostarczany byl min. 2 razy
w dekadzie, a kefir w oryginalnym (jednostkowym) opakowaniu producenta dostarczany byt min. 1 raz
w dekadzie.

- Na diete wysokokaloryczng dostarczany byl podwojny, zréznicowany dodatek na podwieczorek np.
jogurt + banan, kisiel + ciasto drozdzowe itp.

- Na diet¢ podstawowa i wysokokaloryczng na $niadanie lub kolacje dostarczany byt ser zoity 50g min.
1 raz w dekadzie.

3.24 Z jadtospisu wyklucza sig:

Produkty cigzkostrawne, wzdymajace, thuste oraz ostro doprawione.

Migsa tluste, ze Sciggnami lub kos¢mi, migsa odpadkowe.

Ttuszcze tj. smalec, stonina, boczek.

Wyroby wedliniarskie niskiej jakosci, takie jak: mortadela, salceson, konserwy, mielonki i inne wyroby

rozdrobnione.

Pikantne przyprawy, zasmazki.

Potrawy bardzo kwasne lub zakwaszane octem.

Produkty typu instant lub gotowe produkty (np. pierogi mrozone, gotabki).

Pieczywo barwione karmelem.

Pokarmy zawierajace silne alergeny (np. truskawki, cytrusy, orzechy).

3.25 Wykonawca zobligowany jest do sporzadzania i przesylania dekadowych jadlospiséw (wraz z podaniem
gramatury) upowaznionemu przedstawicielowi zamawiajgcego na 5 dni roboczych przed terminem realizacji.

3.26 Zamawiajacy zobowigzany jest do zatwierdzenia jadtospisu lub zgloszenia uwag w terminie 3 dni roboczych
od dnia otrzymania. Jadtospis niezatwierdzony przez zamawiajacego nie moze by¢ realizowany.

3.27 W przypadku zastrzezen zamawiajacego odnosnie zamawianych diet wykonawca jest zobowigzany
wprowadzi¢ zaproponowane zmiany.

3.28 Wykonawca jest zobowiazany przesyta¢ mailowo codzienny jadlospis z podzialem na wszystkie diety do
Zamawiajacego (tzn. Sekcji Zabezpieczenia Zywienia) dzien przed wprowadzeniem jadtospisu w celu
ewentualnej korekty bledow. W przypadku diet indywidualnych Wykonawca przesylal bedzie e-mail
z propozycja jadlospisu na nastgpny dzien w celu akceptacji lub modyfikacji. Wykonawca codziennie na
wszystkie oddzialy dostarczal bedzie jadlospisy z podang gramatura, oznaczeniem alergendw oraz
z podziatem na wszystkie zamoéwione danego dnia diety. Jadtospis na diet¢ indywidualng Wykonawca
dostarczy na dany oddziat wraz z jadtospisem ogolnym.

3.29 Wykonawca codziennie do Sekcji Zabezpieczenia Zywienia dostarczat bedzie jadlospis (na dzien biezacy)
z podaniem: gramatury, warto$ci energetycznej i1 zawartosci w diecie podstawowych sktadnikow
odzywczych: biatko, tluszcz, weglowodany oraz blonnik. Ponadto na prosbe zamawiajacego (1 raz
w dekadzie) wykonawca zobowiazuje si¢ przedstawi¢ wyliczenia dotyczace zawartosci poszczegodlnych
sktadnikéw mineralnych i witamin w zamawianych w danym dniu dietach.

3.30 Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek pokarmowych z kazdej przyrzadzone;j
potrawy,  prowadzac stosowne  zapisy  dokumentujace  prawidlowosé ich  pobierania
i przechowywania zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego
(Dz. U. 22007 1. poz. 545).

3.31 Wykonawca zapewni dostarczenie positkéw w pojemnikach, ktore zabezpieczajg positki przed nadmiernym
obnizeniem temperatury, zabezpieczg positki przed czynnikami zewngtrznymi i ktére beda posiadaty
stosowne atesty lub certyfikaty, a w szczegdlnosci dopuszczone do kontaktu z zywnoscig
i wymaganej temperatury. Dostarczane pieczywo bedzie pokrojone i przywozone w oryginalnych, foliowych
opakowaniach producenta. Na kazdy dzien tygodnia pieczywo bedzie oznaczone innym kolorem metki.
W przypadku pacjentow zakazonych koronawirusem (SARS-CoV-2) wykonawca zobowiazuje sig¢
dostarczy¢ positki dla tych chorych w oddzielnych, jednorazowych opakowaniach (przeznaczonych do
Zywnosci).

3.32 Wykonawca gwarantuje, iz pojemniki GN oraz termoporty bgda szczelnie zamykane, tak aby podczas
transportu positki w formie ptynnej nie ulegly rozlaniu.

3.33 Pojemniki, w ktorych dostarczane beda positki wymaga si¢, aby byty opisane rodzajami diet podanymi na
zamOwieniu.

3.34 Wykonawca jest zobowigzany do takiej organizacji pracy, aby zminimalizowaé czas od powstania gotowych
potraw do dostarczenia ich do zamawiajacego.

3.35 Zamawiajacy bedzie dokonywal codziennej kontroli dostarczanych positkow przez wyznaczonego
i uprawnionego do tego celu pracownika.

VVVVYVY VVVY
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3.36 Zamawiajacy informuje, iz dysponuje urzadzeniem niezbednym do pomiaru temperatury dostarczanych
positkow, ktorych temperatura pomiaru po dostarczeniu do kuchenek oddziatowych musi mie¢ co najmnie;j:
> Temperatura zupy (min. 75°C);

» Temperatura II dania (migso, ziemniaki) (min. 65°C);
» Gorgce napoje (min. 80°C).

3.37 Wykonawca jest zobowiazany do przyjmowania i reagowania na reklamacje ilosciowe i jako$ciowe odno$nie
dostarczanych positkow. Reklamacje beda zglaszane pisemnie na ,,Karcie reklamacji” (uwzglgdniajacej
m.in.: jako$¢ positkow, ilo§¢ positkow, sktad positkdw, temperature oraz stan termoportow i beczek na
odpady pokonsumpcyjne) (wzor Karty reklamacyjnej stanowi zatacznik nr 1 do umowy). Kopia karty
reklamacji pozostanie w siedzibie zamawiajacego. Na wszystkie pisemne reklamacje zamawiajacy wymaga
pisemnej odpowiedzi od wykonawcy w ciggu 5 dni roboczych. Dodatkowo reklamacje moga by¢ zgtaszane
Wykonawcy telefonicznie wskazanym przez niego osobom .

3.38 W przypadku brakow w dostarczonych positkach, wykonawca jest zobowigzany uzupetnié braki positkow
lub pojedynczych produktéw w terminie do 60 minut od momentu zgloszenia.

Jest mozliwo$¢ dostarczenia do Sekcji Zabezpieczania Zywnosci nadwyzki/rezerwy do $niadania.

W przypadku braku produktéw na oddziatach brakujaca zywno$¢ zostanie wydana w pierwszej kolejnosci
z rezerwy. W przypadku niedostarczenia rezerwy lub poszczegdlnych produktéw Wykonawca zobowigzany
jest dowiez¢ brakujaca zywnos¢ w wymaganym czasie.

3.39 Zamawiajacy bedzie dokonywat comiesi¢cznej oceny wykonawcy (wzor Karty oceny stanowi zatgcznik nr
2 do umowy) odnosnie zywienia na podstawie prowadzonych na oddziatach zeszytéw uwag oraz codzienne;j
oceny zywienia. Na prosb¢ wykonawcy comiesigczna ocena zostanie udostgpniona.

3.40 Personel wykonawcy uczestniczacy w $wiadczeniu ustugi na terenie szpitala obowigzkowo musi posiadac:
» odziez ochronng (fartuchy, czepki, rekawiczki ochronne) — odziez ochronna powinna by¢ bezwzglednie

czysta i wyprasowana;
» identyfikatory imienne.
* Zamawiajacy wymaga, aby pracownicy wykonawcy zmieniali odziez ochronng (w siedzibie
zamawiajacego) przed dystrybucja positkow na oddziaty.
Ponadto personel wykonawcy zobowigzany jest do przestrzegania zasad higieny osobistej i estetycznego
wygladu.

3.41 Wykonawca zobowigzuje si¢ do stosowania S$rodkéw myjacych, czyszczacych i dezynfekujacych
posiadajacych atest PZH.

3.42 Przed rozpoczeciem $wiadczenia ustug wykonawca dostarczy i1 zainstaluje (na czas trwania umowy)
w siedzibie zamawiajgcego 8 zmywarek do naczyn stotowych kazda z zewnetrznym uzdatniaczem wody
(oraz z niezbednym osprzgtem — podesty, dozowniki na ptyny myjaco - nablyszczajace). Zmywarki nie moga
by¢ wyprodukowane wczesniej niz w 2018 roku. Zmywarki muszg spetniac nastgpujace wymagania:

» regulowany czas cyklu mycia (zakres 0 — 240 sek.), w wyposazeniu 2 kosze, pojemnik na sztuéce, kosz
w zmywarce o wielkosci ok. 500 x 500 mm, wymiary urzadzenia ok.: 600 x 600 x 820 mm, temperatura
wyparzania 85 — 90°C, zasilanie 1x230 V 50 Hz, moc znamionowa ponizej 4 kW.

3.43 Wykonawca przed rozpoczeciem swiadczenia ustug dostarczy na kazdy z oddziatéw i stotdowke szpitalng (na
czas trwania umowy) wozki bemarowe do podgrzewania i transportu potraw w ilosci 11 szt. oraz 1 warnik
do wody o pojemnosci 20 litrow. Urzadzenia nie moga by¢ wyprodukowane wczesniej niz w 2018 roku.
Wézki musza spetniaé nastepujace wymagania:

»  wozki dwu — (2 x 1/1 GN) - 2 sztuki i trzy- komorowe (3 x 1/1 GN) — 9 sztuk , wielko$¢ dostosowana do
ilodci t6zek na oddziale, wymiary urzadzenia: dlugos¢ 1100 — 1200 mm, szeroko$¢ 580 — 620 mm,

wysoko$¢ 820 — 870 mm. Zamawiajagcy wymaga aby wozki byly bez rozsuwanych blatow,
z mozliwo$cig grzania kazdej komory oddzielnie, zasilanie 1x230 V 50 Hz, moc znamionowa ponizej 2,5
kW.

3.44 Ponadto przed rozpoczeciem $wiadczenia ustug wykonawca dostarczy (na czas trwania umowy) 3 wozki
transportowe z materialdow umozliwiajacych ich mycie i dezynfekcje, ktoére beda stluzyty w siedzibie
zamawiajacego do dystrybucji positkow (do transportu positkdw z samochodu dostawczego Wykonawcy do
poszczegolnych kuchenek oddziatowych).

3.45 Przed dostarczeniem sprzetu wymienionego w punktach 3.42, 3.43, 3.44, szczegdéty montazu i instalacji
sprze¢tu zostang ustalone z przedstawicielem zamawiajacego.

3.46 Zamawiajacy bedzie korzystal ze sprzetu wymienionego w punktach 3.42, 3.43, 3.44, od pierwszego dnia
$wiadczenia ustug.

3.47 Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ pojemniki GN, termoporty, beczki na odpady pokonsumpcyjne od
pierwszego dnia $wiadczenia ustug.

3.48 Wykonawca zobowigzany jest do wykonywania na wiasny koszt i we wlasnym zakresie koniecznych napraw
i biezacej konserwacji zmywarek wraz z  zainstalowanym osprzgtem = (odkamienianie,
dobor/regeneracja/wymiana zloza w uzdatniaczach wody dostosowane do twardosci wody), wozkow
bemarowych i transportowych oraz warnika, a w przypadku wystapienia awarii do usunigcia jej
w najblizszym dniu roboczym w przeciagu 24 h. W przypadku braku mozliwosci przywrocenia do pracy
urzadzenia w terminie jak wyzej, Wykonawca dostarczy i zainstaluje na wlasny koszt urzadzenie zamienne
shuzace temu samemu celowi, do czasu zakonczenia naprawy. Zamawiajacy wymaga cyklicznego
odkamieniania zmywarek oraz regeneracji ztoza w uzdatniaczach wody nie rzadziej niz 1 raz na kwartat.
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3.49 Kody CPV przedmiotu zaméwienia: 55.32.20.00-3, 55.32.10.00-6.

4, Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czeSciowych.

5. Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych.

6. Termin wykonania zamowienia.

Czas trwania realizacji zamowienia: umowa obowiazuje w okresie od dnia 01.03.2021 r. do dnia 28.02.2022 .

7. Informacje dotyczace warunkow skladania ofert przez wykonawcow ubiegajacych sie wspoélnie
o udzielenie zamowienia.

7.1 W przypadku wnoszenia oferty wspolnej przez dwoch lub wigcej wykonawcow (konsorcja/spotki cywilne):

1) w przypadku konsorcjum, wykonawcy sa zobowigzani ustanowi¢ pelnomocnika do reprezentowania ich
W postgpowaniu o udzielenie zamdwienia albo do reprezentowania w postegpowaniu i zawarcia Umowy w
sprawie zamowienia publicznego. W zwigzku z powyzszym niezbedne jest przedlozenie
w ofercie dokumentu zawierajacego petnomocnictwo w celu ustalenia podmiotu uprawnionego do
wystgpowania w imieniu wykonawcoéw w sposdb umozliwiajacy ich identyfikacje.

2) w przypadku spotki cywilnej wykonawcy sa zobowigzani przedtozy¢ wraz z oferta stosowne
petnomocnictwo, chyba ze pelnomocnictwo wynika z dotgczonej do oferty umowy spotki badz wszyscy
wspolnicy podpisza oferte.

3) oferta musi by¢ podpisana w taki sposob, aby prawnie zobowigzywata wszystkich wykonawcow
wystepujacych wspolnie.

8.1 Dodatkowe informacje dla wykonawcow.

8.1 Zamawiajacy informuje, ze w prowadzonym postepowaniu zastrzega obowigzek osobistego wykonania
przez wykonawce przedmiotu zamowienia w zakresie przygotowania positkow.

8.2 Zamawiajacy zada wskazania przez wykonawce czesci zamowienia, ktorej wykonanie zamierza powierzy¢
podwykonawcy i podania przez wykonawce firm podwykonawcow.

9. Inne formularze i dokumenty, ktore wykonawca winien dolaczy¢ do oferty lub zlozy¢é na wezwanie
zamawiajacego:

9.1 Do oferty wykonawca dotgcza wypetiony Formularz ofertowy dotaczony do postgpowania jako Zatacznik
Nr 1.

9.2 Dokumenty, w formie oryginatu lub notarialnie pos§wiadczonej kopii, potwierdzajace uprawnienie osob do
podpisania oferty i innych dokumentow, oraz ztozenia o§wiadczen o ile nie wynikaja z przepisow prawa lub
innych dotaczonych do oferty dokumentéw rejestrowych.

9.3 Do oferty wykonawca dotacza o$wiadczenie wykonawcy ze ushugi §wiadczone beda zgodnie z zasadami
Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i systemu Analizy Zagrozen
i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP). Tre$¢ o§wiadczen zawarta jest w Zalaczniku Nr 1.

10. Informacja o sposobie porozumiewania sie zamawiajacego z wykonawcami oraz przekazywania
oswiadczen lub dokumentéw.

10.1 Postepowanie prowadzi si¢ z zachowaniem jako podstawowej formy pisemne;.

10.2 Z zastrzezeniem postanowien zawartych w pkt 10.3 zamawiajacy dopuszcza, aby komunikacja pomiedzy
zamawiajacym a wykonawcami odbywala si¢ za posrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy
z dnia 23 listopada 2012 r. — Prawo pocztowe (Dz. U. z 2018 r. poz. 2188 z pdzn. zm.), osobiscie, za
posrednictwem postanca, faksu, lub przy uzyciu $rodkéw komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy
z dnia 18 lipca 2002 r. o $wiadczeniach ustug droga elektroniczng (Dz. U. z 2020 r. poz. 344
z pozn. zm.).

10.3 W przypadku wezwania przez zamawiajacego do zlozenia, uzupetnienia lub poprawienia, dokumentow lub
pelnomocnictw, dokumenty lub pelnomocnictwa nalezy przedlozy¢ w formie wskazanej przez
zamawiajacego w wezwaniu.

10.4 Jezeli zamawiajacy lub wykonawca przekazuja wnioski, zawiadomienia oraz informacje za posrednictwem
faksu lub przy uzyciu $rodkow komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r.
o $wiadczeniu uslug droga elektroniczng strona, ktéra je otrzymuje jest zobowigzana na zadanie strony
przekazujacej do niezwlocznego potwierdzenia faktu ich otrzymania. Adres, numer telefonu, numer faksu
oraz adres poczty elektronicznej zamawiajacego zostaty podane w pkt. 1.

10.5 Osoba uprawniona do kontaktowania si¢ z wykonawcami jest: Lukasz Nowak tel. +48224312301; faks
+48224312452; kom. +48660790578; e-mail: |.nowak@igichp.edu.pl

10.6 Godzinami pracy osoby, o ktorej mowa w pkt 10.5, sg godz. od 08:00 do 15:00 z wytgczeniem dni ustawowo
wolnych od pracy oraz sobot.

10.7 Postgpowanie prowadzi si¢ w jezyku polskim.

10.8 Wykonawca zobowiazany jest poda¢ w ofercie nr faksu oraz adres poczty elektronicznej (e-mail) na ktore
beda przekazywane, wnioski, zawiadomienia oraz informacje przez zamawiajacego.

11. Opis sposobu udzielania wyjasnien i zmian tresci ogloszenia o zaméwieniu.
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11.1 Wykonawca moze zwrdci¢ si¢ do zamawiajgcego o wyjasnienie tresci ogloszenia o zamdwieniu.
Zamawiajacy udzieli wyjasnien niezwlocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni robocze przed uptywem
terminu sktadania ofert, pod warunkiem ze wniosek o wyjasnienie tresci ogloszenia wplynat do
zamawiajacego nie pozniej niz do konca dnia, w ktérym uplywa potowa wyznaczonego terminu sktadania
ofert.

11.2 Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci ogltoszenia o zamdéwieniu wptynie po uplywie terminu, o ktérym mowa
w pkt 11.1 Iub dotyczy udzielonych wyjasnien, zamawiajacy moze udzieli¢ wyjasnien albo pozostawic¢
wniosek bez rozpoznania.

11.3 Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku o wyjasnienie tresci
ogloszenia o zamowieniu.

11.4 Tres¢ zapytan wraz z wyjasnieniami zamawiajacy przekaze wykonawcom, ktorym przekazat tres¢ ogloszenia
0 zamowieniu, bez ujawniania zrodla zapytania, oraz zamie$ci na stronie podmiotowej zamawiajacego
Biuletynu Informacji Publiczne;.

11.5 Zamawiajacy moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ tres¢ ogloszenia o zamodwieniu.
Dokonang zmiang postgpowania zamawiajacy przekaze niezwlocznie wszystkim wykonawcom, ktorym
przekazano tre$¢ ogloszenia o zamowieniu, oraz zamies$ci na stronie podmiotowej zamawiajacego Biuletynu
Informacji Publicznej.

11.6 Zamawiajacy nie przewiduje zwotania zebrania wykonawcow.

11.7 W przypadku rozbiezno$ci pomigdzy trescig postgpowania a trescig udzielonych wyjasnien oraz zmian tresci
ogloszenia o zamowieniu, jako obowigzujace nalezy przyjac tre$¢ informacji zawierajacej pozniejsze
oswiadczenie zamawiajacego.

12 Termin zwiazania z oferta.

Termin zwigzania ofertag wynosi 30 dni od terminu sktadania ofert wskazanego w pkt 16. Bieg terminu zwigzania
ofertg rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

13 Wymagania dotyczace wniesienia wadium.

Nie jest wymagane.

14 Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy.

Nie jest wymagane.

15 Opis sposobu przygotowania ofert.

15.1 Oferta musi by¢ sporzadzona zgodnie z zasadami wynikajacymi z treSci niniejszego ogloszenia
o zamoOwieniu. Tre$¢ ogloszenia o zamdOwieniu oraz wszystkie dokumenty do niego dotagczone mogg by¢
uzyte jedynie w celu sporzadzenia oferty.

15.2 Wszystkie koszty zwiazane z przygotowaniem i ztozeniem oferty ponosi wykonawca.

15.3 Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim, pod rygorem niewazno$ci w formie pisemnej. Zamawiajacy
nie wyraza zgody na skladanie ofert w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem
elektronicznym.

15.4 Oferta musi by¢ podpisana przez osoby umocowane do zaciggania zobowigzan w imieniu wykonawcy.

15.5 Ofert¢ w formie pisemnej nalezy ztozy¢é w zamknietej kopercie, zapieczgtowanej w sposob gwarantujacy
zachowanie w poufnosci jej treSci oraz zabezpieczajacej jej nienaruszalno$¢ do terminu otwarcia ofert.

15.6 Na kopercie oferty nalezy zamie$ci¢ nastgpujace informacje:

Adres wykonawcy.

»Oferta na $wiadczenie kompleksowych uslug codziennego, calodobowego zywienia pacjentow
polegajace na przygotowaniu i dostawie do siedziby Zamawiajacego posiltkéw przeznaczonych dla oséb
hospitalizowanych oraz pracownikow Instytutu Gruzlicy i Choréb Pluc w Warszawie” Nie otwieraé
przed 22.01.2021 r., godz. 09:15.

15.7 Oferta musi zawiera¢ wszystkie dokumenty wskazane w postepowaniu. Dokumenty musza mie¢ forme
oryginatu lub kopii poswiadczonej za zgodno$¢ z oryginalem na kazdej stronie zawierajacej tres¢ przez
wykonawce (osobg/osoby upowazniong do reprezentacji wykonawcy wymieniong w dokumencie
rejestracyjnym prowadzonej dziatalnosci gospodarczej) lub pelnomocnika. W przypadku wykonawcow
wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia, kopie dokumentéw dotyczacych odpowiednio
wykonawcow lub tych podmiotdw sa poswiadczane za zgodnos$¢ z oryginalem odpowiednio przez
wykonawce lub te podmioty.

15.8 Wszelkie skreslenia, poprawki, ktorych dokonat wykonawca w ofercie musza by¢ parafowane przez osobe
podpisujaca oferte.

15.9 Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna oferte.

15.10 Wskazane jest, aby strony oferty (wszystkie dokumenty sktadajace si¢ na ofertg) byly trwale ze sobg

polaczone, kolejno ponumerowane, a informacja o ilo$ci stron, zamieszczona w tresci oferty.

15.11 W przypadku przedlozenia informacji stanowiacych tajemnic¢ przedsigbiorstwa w rozumieniu przepisow

o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, wykonawca winien w sposdb niebudzacy watpliwosci zastrzec,
ktore informacje stanowig tajemnice przedsicbiorstwa. Wykonawca zobowigzany jest wykazaé, iz

Strona 10z 23



15.12
15.13

15.14
15.15

zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsigbiorstwa. Wskazane jest, aby informacje te byly
umieszczone w osobnym wewngtrznym opakowaniu, trwale ze sobg potaczone i ponumerowane.
Wszystkie strony oferty w formie pisemnej powinny by¢ podpisane lub parafowane przez wykonawce.
Przed uptywem terminu sktadania ofert, wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty lub ja
wycofa¢. Zmiany oferty albo jej wycofanie winny by¢ dorgczone zamawiajgcemu, pod rygorem
niewaznosci, na pismie, opakowane tak jak oferta i oznaczone wyrazem: ,,ZMIANA” albo ,,WYCOFANIE
OFERTY?”, przed uptywem terminu sktadania ofert wraz z o$wiadczeniem 0 wprowadzeniu zmian albo
wycofaniu. Wykonawca nie moze wycofa¢ oferty ani wprowadzi¢ jakichkolwiek zmian w tresci oferty po
upltywie terminu sktadania ofert.

Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym nalezy zlozy¢ wraz z ttumaczeniem na jezyk polski.

Wszelkie negatywne konsekwencje mogace wynikna¢ z niezachowania powyzszych wymagan beda
obcigzaly wykonawce.

16 Miejsce i termin skladania ofert.

16.1

16.2

Oferty nalezy sktada¢ w Instytucie Gruzlicy i Choréb Phuc, ul. Ptocka 26, 01-138 Warszawa, budynek
»E”, Iok. Nr 14 w terminie do dnia 22.01.2021 r. do godz. 09:00.
Zamawiajacy niezwlocznie zwroci oferte, ktora zostata ztozona po terminie.

17 Miejsce i termin otwarcia ofert.

15.16

15.17

15.18

15.19

15.20

15.21

15.22

Otwarcie ofert nastapi w dniu 22.01.2021 r. 0 godz. 09:15 w siedzibie zamawiajacego budynek ,,E”, lok.
Nr 14.

Bezposrednio przed otwarciem ofert zamawiajacy poda kwote, jaka zamierza przeznaczyé na
sfinansowanie zamdwienia.

Podczas otwarcia ofert podane zostang nazwy (firmy) oraz adresy wykonawcow, a takze informacje
dotyczace ceny, terminu wykonania zamowienia, okresu gwarancji i warunkow platnosci zawartych
w ofertach.

Wykonawcy moga uczestniczy¢ w publicznej sesji otwarcia ofert.

Informacja 0 wyborze najkorzystniejszej oferty, zostanie udostepniona na tablicy ogloszen zamawiajgcego
oraz na stronie podmiotowej zamawiajgcego Biuletynu Informacji Publicznej.

Zamawiajacy powiadomi o wynikach postgpowania wszystkich wykonawcow. Wybranemu wykonawcy
zamawiajacy wskaze termin i miejsce podpisania umowy.

Niezwlocznie po udzieleniu zamdwienia zamawiajacy zamie$ci na swojej stronie podmiotowej Biuletynu
ZamoOwien Publicznych informacj¢ o udzieleniu zamoéwienia. Na tej samej stronie zostanie zamieszczona
informacja o nieudzielaniu zamowienia.

18 Sposob obliczenia ceny oferty.

18.1

18.2

18.3

18.4
18.5
18.6
18.7

Oferta musi zawiera¢ ostateczng, sumaryczng cen¢ obejmujaca wszystkie koszty wykonania przedmiotu
zamowienia w szczegolnosci wszystkie oplaty i podatki (takze podatek od towarow i ushug), koszty
produktow i materiatéw niezbednych do realizacji umowy, koszty transportu i roztadunku oraz ewentualne
upusty i rabaty.

Cena oferty musi zawiera¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacja zamowienia wynikajace z tresci
ogloszenia 0 zamowieniu i nalezy jg traktowaé jako wynagrodzenie ostateczne.

Ceny wszystkich elementoéw zamoéwienia okreslone przez wykonawce zostang ustalone na okres waznosci
umowy i nie beda podlegaty zmianie, z wylaczeniem przypadkow okreslonych w projekcie umowy.

Cena powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich.

Cena musi by¢ podana w ztotych cyfrowo i stownie, w zaokragleniu do drugiego miejsca po przecinku.
Rozliczenia migdzy zamawiajacym, a wykonawca beda regulowane w ztotych polskich.

Wykonawca kalkulujac wysoko$¢ wynagrodzenia za realizacj¢ przedmiotu postgpowania powinien
uwzgledni¢ wszelkie koszty jakie bedzie on zobowiazany ponies¢ w czasie trwania realizacji zamowienia.

19 Opis kryteriow, ktorymi zamawiajacy bedzie sie kierowal przy wyborze oferty wraz z podaniem

znaczenia tych kryteriow oraz sposobu oceny ofert.

19.1

19.2

W odniesieniu do wykonawcéow, ktorzy spetili postawione warunki komisja dokona oceny ofert na
podstawie kryterium:

Nr kryt. Kryterium oceny. Znaczenie.

1. Cena. 100%

Punkty przyznawane za kryterium be¢da liczone wg nastgpujacego wzoru:

Projekt.

Liczba punktéw = Cn/Cb x 100 pkt.
gdzie:

- Cn — najnizsza cena sposrod wszystkich ofert waznych;
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‘ - Cb — cena oferty badane;j.

19.3 Oferta, ktora uzyska najwigksza liczbe punktow zostanie uznana za najkorzystniejsza.

19.4 Zamawiajacy udzieli zamowienia wykonawcy, ktorego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom
okreslonym w niniejszym postgpowaniu i zostata oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu 0 podane
kryterium wyboru, podpisujac umowg, ktorej projekt stanowi zalacznik do niniejszego postepowania.

20 Projekt umowy oraz okoliczno$ci, w ktérych zamawiajacy moze wyrazi zgode na zmiane umowy.

Projekt umowy okresla Zatacznik Nr 2 do ogloszenia o zamowieniu.

21. Informacje o formalnosciach jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze oferty w celu zawarcia
umowy w sprawie zamowienia publicznego.

21.1 Zamawiajacy zawiadomi wykonawce o miejscu i terminie podpisania umowy. Wykonawca jest
zobowigzany zawrze¢ umowe zgodnie z projektem umowy stanowigcym zalacznik do ogloszenia
0 zamowieniu.

21.2 Przed podpisaniem umowy wybrany wykonawca przekaze zamawiajacemu informacje o osobach ktore
beda podpisywa¢ umowe oraz przedstawi umowe regulujaca wspolprace podmiotow wspodlnie
ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdwienia (o ile wystepuja).

21.3 Zamawiajacy zawrze umowe w terminie do 10 dni od daty rozstrzygnigcia postepowania.

21.4 Jezeli wykonawca, ktorego oferta zostata wybrana, wzywany dwukrotnie do podpisania umowy we
wskazanym terminie nie podpisze jej, zamawiajagcy moze wybraé ofert¢ najkorzystniejsza sposrod
pozostatych ofert, bez przeprowadzania ich ponownego badania i oceny.

21.5 Przed podpisaniem umowy wykonawca jest obowigzany posiadaé ubezpieczenie 1 przedstawic
potwierdzong za zgodno$¢ z oryginalem kopi¢ polisy ubezpieczenia od odpowiedzialnos$ci cywilnej
w zakresie prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej na sum¢ gwarancyjng minimum 600 000,00 PLN
(stownie: szeséset tysiecy 00/100 PLN).

22. Postanowienia koncowe.

22.1 Zamawiajacy odrzuci oferte:
1) zawierajaca nieprawdziwe informacje,
2) jezeli wykonawca okresli przedmiot oferty w sposob niezgodny z ogloszeniem o zamdwieniu lub nie
podat proponowanej ilosci lub ceny positkow,
3) jezeli wykonawca zlozy oferte alternatywna,
4)  jezeli wykonawca lub oferta nie beda spelnia¢ wymaganych warunkéw okre§lonych w bezwzglednie
obowiazujacych przepisach prawa oraz warunkéw okreslonych w ogloszeniu o zamowieniu,
5) zawierajaca razaco niskg cen¢ w stosunku do przedmiotu zamoéwienia.
22.2 Zamawiajacy uniewazni postepowanie w przypadku, gdy:
1) nie wptynie zadna oferta,
2) zostang odrzucone wszystkie oferty,
3) kwota najkorzystniejszej oferty bedzie przewyzsza¢ kwote, ktdorg zamawiajacy przeznaczyt na
finansowanie zamodwienia,
4) nastgpi istotna zmiana okoliczno$ci powodujgca, ze prowadzenie postepowania lub zawarcie umowy
nie lezy w interesie zamawiajacego czego nie mozna byto wczesniej przewidzied.

22.3 Zamawiajacy uzna ceng za razaco niska jezeli bedzie ona nizsza o co najmniej 30% od wartosci zamowienia
powigkszonej o nalezny podatek od towardw i ustug, ustalonej przed wszczgciem postgpowania zgodnie z
art. 35 ust. 1 1 2 ustawy Pzp lub $redniej arytmetycznej cen wszystkich ztozonych ofert.

22.4 Zamawiajacy moze wzywac¢ wykonawce do zlozenia wyjasnien dotyczacych treéci zlozonej oferty.

225 Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ zakonczenia przetargu bez wybrania ktorejkolwiek ze ztozonych
ofert bez podania przyczyn.

23. Zalaczniki stanowiace integralna czes$¢ postepowania.

Zatacznik Nr 1:  Oferta.
Zatacznik Nr 2:  Projekt umowy.
Zatacznik Nr 3:  Klauzula informacyjna o przetwarzaniu danych osobowych.
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Zalacznik Nr 1.
Dane dotyczace Wykonawcy:

NAZWAL oottt e ettt e et e e aa e e e e e e——teeeeaa—tateeaaa——teeeea——aeeeaaats trbbeeeeataateeeeaa——eaeeaae e eeeean

Siedziba: ulica, nr domu, nr lokalu, kod pocztowy, miejscowos¢, wojewodztwo.

ule ) eeeenn 5 eeeeees e e ) eeeeeeeeeer———————————aaaaaaans g eeeeeeeereeebebererareeeeeeeeeeeeea e hababraaaaaeaeaeens
NENIP: e Nr REGON: ..o,
INTERNET REEP// .ottt ettt et st bbbttt e a e eseeneebesaenaeas
E-Ails .ottt s h e bbbt eb e ea b sa e sa et et
TeL: oo Faks: ..o
Adres e-mail na ktory beda skladane zamawiane posilKi: ...............coooeirieiinieiineiniee e

Imiona i nazwiska osob, reprezentujacych wykonawce:

Pan/Pami ........ccooooiiiiiiiiiiieee e tele oo

Pan/Pami .......ccooooiiiiiiiiiiieeee et tele oo,

OFERTA

Nawigzujgc do ogloszenia o zamdwieniu na §wiadczenie ustug spotecznych ktoérych przedmiotem jest §wiadczenie
kompleksowych ustug codziennego, catlodobowego zywienia pacjentow polegajace na przygotowaniu i dostawie
do siedziby Zamawiajacego positkow przeznaczonych dla oséb hospitalizowanych oraz pracownikéw Instytutu

Gruzlicy i Chorob Pluc w Warszawie, sktadamy niniejsza oferte:

1. Zobowiazujemy si¢ wykonaé¢ przedmiot zamoéwienia, zgodnie z wymogami zawartymi w postepowaniu za

cene:

Lp. Przedmiot zamowienia. Tlosc¢. Cena jedn. netto. | Wartos¢ netto. | VAT%. | Wartosé brutto.
1. Sniadanie. 87600
2. Obiad. 87600
3. Kolacja. 87600
4. Drugie $niadanie. 17520
5. Podwieczorek. 17520
6. Posilki profilaktyczne. 318

Positki dla pracownikéw
7. technicznych — catodzienne 730
wyzywienie.

Razem:

2. Oswiadczamy, ze w cenie ofertowej zostaly uwzglednione wszystkie koszty niezbedne do wykonania

zamoOwienia.

3. Oswiadczamy, ze:

1) zobowigzujemy si¢ wykona¢ zamoOwienie w okresie od dnia 01.03.2021 r. do dnia 28.02.2022 r.,

2) termin platnosci: 60 dni.

4. Pelmomocnik w przypadku sktadania oferty wspolnej:

NAZWISKO, IMIC: ooreiii ittt r e s R e s e s bt e s e e r e r e n e
STANOWISKO: ittt b e bbbt bRt e bt b Rt b bt b et r e bbbt e nrens
Telefon: FaX.! e
NBZWA FITMY . bbbt et bRttt
SIBAZIDA T AUIES: et b bbbttt
Telefon: FaX.!
Osoby upowaznione do TEPIEZENTACIT:  .....cvcviiriiiiiiiiire et e e

Zakres - do reprezentowania w postepowaniu lub zawarcia umowy”.

5. Uwazamy si¢ za zwiazanych niniejsza oferta przez okres 30 dni, od uptywu terminu sktadania ofert.

6. Oswiadczamy, ze niniejsza oferta zawiera/nie zawiera* na stronach nr od do informacje stanowiace
tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.

7. ZapoznaliSmy si¢ z trescig ogloszenia o zamowieniu i przyjmujemy jg bez zastrzezen.

8. Akceptujemy projekt umowy i w razie wybrania naszej oferty zobowigzujemy sie do podpisania umowy na
warunkach zawartych w ogtoszeniu, w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiajacego.
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9. Oswiadczamy, iz przewidujemy/nie przewidujemy* powierzenie podwykonawcom realizacji zamowienia
W CZEECT eveererereieieseeie e , warto§¢ lub procentowa czg$¢ zamoOwienia, jaka zostanie powierzona

POAWYKONAWCY ....ceevvreeriereeinieeieeinieeas :

10. Oswiadczamy, ze ustugi $wiadczone bedg zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobrej
Praktyki Produkcyjnej (GMP) i systemu Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP), na co
w czasie trwania umowy bedziemy posiadali zawsze aktualny certyfikat.

11. Informujemy, ze wybor oferty bedzie prowadzit/nie bgdzie prowadzit* do powstania u Zamawiajacego
obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarow i ushug. W przypadku gdy wybor oferty
bedzie prowadzit do powstania u zamawiajacego obowigzku podatkowego, to obowiazek ten powstanie w
OdNIESIENTU O ..vvvereiieieieieieee e (nalezy wskaza¢ nazwy (rodzaj) towaru lub ustugi) 0
warto$ci bez kwoty podatku od towardw i ustug: .......cooeiiiiiiiniiiie, .

12. Oswiadczamy, ze wypehiliSmy obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 Rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu tych danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE wobec 0sob fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub
posrednio  pozyskalismy w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia publicznego
W niniejszym postgpowaniu**.

13. Oswiadczamy, ze mamy/nic mamy* status matego/Sredniego przedsigbiorstwa* w rozumieniu przepisOw
rozporzadzenia Komisji (UE) nr 651/2014 z dnia 17 czerwca 2014 r. uznajace niektore rodzaje pomocy za
zgodne z rynkiem wewnetrznym w zastosowaniu art. 107 i 108 Traktatu (Dz. U. UE L 187 z 26.06.2014, str.
1).

Zakacznikami do niniejszego formularza stanowigcymi integralng cz¢$¢ oferty sa:

* niewlasciwe skreslic.

*w przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczqcych lub zachodzi wylgczenie
stosowania obowiqzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeplywu tych danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE tresci oswiadczenia wykonawca nie sklada (usuniecie tresci
oswiadczenia np. przez jego wykreslenie).

(podpis osoby upowaznionej do
reprezentowania wykonawcy)
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Zalacznik Nr 2.
UMOWANT ..cevenenennn
zawarta w dniu .......... w Warszawie
w wyniku przeprowadzonego postepowania o udzielenie zamowienia publicznego na podstawie przepisow
art. 1380 ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z p6zn. zm.)

pomigdzy:

Instytutem Gruzlicy i Chorob Pluc z siedzibg w Warszawie 01-138, ul. Plocka 26, wpisanym do Krajowego
Rejestru Sadowego, prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m. st. Warszawy w Warszawie, XII Wydziat
Gospodarczy pod nr KRS 0000141482, posiadajacym NIP nr 525-000-88-38, REGON nr 000288490,
reprezentowanym przez:

L ,

zwanym dalej Zamawiajgcym,

a
............................ z siedzibg Ww............., ul..............., wpisang do ................... pod
numerem  .........oeee.. s Wttt s NIP 11 G s REGON
1) , reprezentowang przez:
1. ,
zwang dalej ,,Wykonawcg”,

§1

1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie kompleksowych ustug codziennego, catodobowego zywienia
pacjentéw polegajace na przygotowaniu i dostawie do siedziby Zamawiajacego positkow przeznaczonych dla
0s6b hospitalizowanych oraz pracownikéw Instytutu.

2. Szczegodtowy opis przedmiotu umowy zawarty jest w tresci ogloszenia o zamoéwieniu stanowigcym integralng
czg$¢ umowy, a zawarty w zalgczniku nr 5 do umowy.

3. Wykonawca zobowigzuje si¢ do spelnienia $§wiadczenia, o ktorym mowa w ust. 1 z nalezyta staranno$cia
i zgodnie z aktualnie obowigzujacymi w tym zakresie przepisami prawa, w sposob okreslony w ogloszeniu
0 zamOwieniu.

§2

1. Wykonawca oswiadcza, iz posiada wszelkie kwalifikacje i uprawnienia niezbedne do realizacji przedmiotu
umowy.

2. Wykonawca o$wiadcza, ze narzgdzia i urzadzenia do realizacji przedmiotu niniejszej umowy posiadaja,
w przypadku istnienia takiego wymogu, niezbg¢dne certyfikaty i atesty wydane przez podmioty do tego
uprawnione.

§3
Wykonaweca nie moze realizowa¢ czesci lub catosci umowy w spos6b odmienny niz przewidziany w ogloszeniu o
zamoOwieniu, zlozong oferta oraz warunkami niniejszej Umowy.
§4
Umowa obowigzuje w okresie od dnia 01.03.2021 r. do dnia 28.02.2022 r.
§5
1. Wykonawca zobowigzuje si¢ przygotowywaé positki w oparciu o wlasnych pracownikow, narzedzia
i urzadzenia niezbedne do realizacji Umowy przez okres okreslony w §4.
2. Wykonawca zobowigzuje si¢ zaopatrywa¢ we wlasnym zakresie i na wlasny koszt w produkty i materiaty
niezbg¢dne do realizacji Umowy przez okres okreslony w §4.

§6
1. Strony ustalaja cena netto jednego osobo positku na kwote: ......... PLN (stownie: ............. PLN). Warto$¢
ta obejmuje cen¢ za $niadanie, obiad, kolacje. Strony uzgadniaja nastgpujaca ceng jednostkowa positku:
1) $niadanie: warto$¢ netto ...... PLN, (stownie: ............. PLN);
2) obiad: warto$¢ netto ...... PLN, (stownie: ............. PLN);
3) kolacja: warto$¢ netto ...... PLN, (stownie: ............. PLN);
4) drugie $niadanie: warto$¢ netto ...... PLN, (stownie: ............. PLN);
5) podwieczorek: warto$¢ netto ...... PLN, (stownie: ............. PLN);
6) positek profilaktyczny: warto$¢ netto ...... PLN, (stownie: ............. PLN);
7) positki dla pracownikow technicznych — catodzienne wyzywienie: warto$¢ netto ...... PLN,

(stownie: ............. PLN).

3. Ceny uwzgledniaja wszelkie koszty spetnienia $wiadczen, o ktérych mowa w §8 ust. 1 oraz ogloszeniu
0 zamoOwienie.

4. Wysoko$¢ wynagrodzenia z tytutu realizacji przedmiotu umowy nie moze przekroczy¢ kwoty brutto: ........
PLN (stownie: .................... PLN).

5. Wykonawca zobowigzany jest do elastycznego reagowania na zwigkszajace lub zmniejszajace si¢
zapotrzebowanie na positki w granicach okreslonych wartoscig przedmiotu umowy. Réznice te beda wahaty
si¢ nie wigcej niz + 20%. Zmiany w tym zakresie nie beda stanowity zmiany umowy. Zamawiajacy przewiduje
odebranie od wykonawcy S$rednio 240 osobo positkéw dziennie. Odbieranie osobo positkow
w liczbie mniejszej niz 240 ale wigkszej niz 200 nie stanowi zmiany warunkéw umowy. W okresach
$wigtecznych lub w sytuacjach na ktére zamawiajacy nie ma wplywu np. w sytuacjach epidemiologicznych,

liczba osobo positkow moze by¢ rowniez mniejsza niz 200, na co Wykonawca wyraza zgodg. Wykonawcy z
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tego tytulu nie beda przystugiwacé jakiekolwiek roszczenia. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia 280
osobo positkow w sytuacji, ktorej nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, a zwigzanej ze
zwigkszonym naptywem chorych.

Zaptata wynagrodzenia nastapi na konto Wykonawcy przelewem na podstawie faktury VAT, w ciggu 60 dni

od daty otrzymania prawidlowo wystawionej faktury VAT. Podstawa wyptaty wynagrodzenia begdzie

potwierdzenie przez przedstawiciela Zamawiajacego kompletne wykonanie ushugi w postaci podpisanego
protokotu odbioru positkow.

Okresem rozliczeniowym jest miesigc kalendarzowy.

Wysoko$¢ wynagrodzenia za dany miesigc stanowi¢ bedzie iloczyn sumy wszystkich dostarczonych

w ciggu miesigca positkow i cen jednostkowych okreslonych w ust. 1. Do wynagrodzenia zostanie doliczony

podatek od towardw i ustug zgodnie ze stawka wskazang w ofercie.

§7

Przygotowanie positkéw odbywac si¢ bedzie zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie

zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 poz. 2021 z pézn. zm.) zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej

(GHP), Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i systemu Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli

(HACCP). Przygotowanie positkow odbywaé si¢ bedzie z uwzglednieniem diet stosowanych u

Zamawiajacego oraz wg. zalecen dietetyka i lekarzy Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzany jest do posiadania certyfikowanego systemu HACCP przez caly okres

obowigzywania niniejszej umowy i systematycznego monitorowania jakosci §wiadczonych ustug.

§8

Wykonawca zobowigzany jest do wykonania przedmiotu umowy zgodnie z wymaganiami zawartymi

w ogloszeniu o zamdwienia, a w szczegdlnosci do:

1) wykonywania ushugi zgodnie z warunkami zawartymi w ogloszeniu o zamdéwieniu przez caty okres
obowigzywania umowy;

2) zapewnienia cigglosci w $wiadczeniu ustug zywienia przez 7 dni w tygodniu w tym w dni ustawowo
wolne od pracy, z zachowaniem rezimu sanitarno — epidemiologicznego calodziennego wyzywienia
pacjenta;

3) przestrzegania przepiséw dotyczacych organizacji Zywienia zbiorowego;

4) przechowywania probek pokarmowych ze wszystkich wykonanych i dostarczonych positkow kazdego
dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem
osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek, zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia
17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia
zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. z 2007 r. nr 80 poz. 545);

5) zapewnienia wlasciwej jako$ci oferowanych positkow;

6) sporzadzania diet i positkow dla pacjentdéw z uwzglednieniem diet indywidualnych na zlecenie
Zamawiajacego;

7) sporzadzania i przesytania dekadowych jadlospisow (wraz z podaniem gramatury) upowaznionemu
przedstawicielowi Zamawiajgcego na 5 dni roboczych przed terminem realizacji;

8) dostarczania codziennie na wszystkie oddziaty oraz do Sekcji Zabezpieczenia Zywienia jadtospisu
z podang gramaturg, oznaczeniem alergenow oraz z podziatem na wszystkie zamowione danego dnia
diety;

9) dostarczania codziennie do Sekcji Zabezpieczenia Zywienia jadtospisu (na dzien biezacy) z podaniem:
gramatury, warto$ci energetycznej i zawartosci w diecie podstawowych sktadnikow odzywczych: biatko,
thuszez, weglowodany oraz blonnik.

10) zapewnienia positkow dla iloSci pacjentow, zgodnej z =zapotrzebowaniem zlozonym przez
Zamawiajacego;

11) zapewnienia pacjentom z okreslong jednostka chorobowa odpowiedniej diety;

12) transportu positkow do Zamawiajacego;

13) dostarczania positkow o okre$lonych przez Zamawiajacego godzinach:

Sniadanie: 7:00 — 7:30;
Obiad: 12.00 — 12.30;
Kolacja: 16:00 — 16:30;

14) odbioru, mycia i dezynfekcji pojemnikéw, pojemnikéw GN, termoportow oraz wozkow do transportu;

15) odbioru (2 razy dziennie) i utylizacji odpadéw pokonsumpcyjnych;

16) zainstalowania w siedzibie Zamawiajacego oraz odinstalowania po zakonczeniu umowy i utrzymania na
swoj koszt 8 zmywarek do naczyn stotowych z zewngtrznym systemem uzdatniania wody (oraz
z niezbednym osprzgtem — podesty, dozowniki);

17) dostarczenia na kazdy z oddziatow i stotdwke szpitalng wozkow bemarowych — 11 szt. oraz 1 warnik na
wodg o pojemnosci 20 litrow;

18) zapewnienia i utrzymania w sprawnosci na swoj koszt 3 wozkow transportowych z materiatdw
umozliwiajacych ich mycie i dezynfekcje, ktore beda stuzyty w siedzibie Zamawiajacego do dystrybucji
positkdw na oddziaty.

§9
Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ positki w takim terminie, aby ich wydawanie mozliwe bylo
w godzinach wydania zaplanowanych przez Zamawiajacego. W przypadku brakow w dostarczonych
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positkach, Wykonawca jest zobowigzany uzupeini¢ braki positkoéw lub pojedynczych produktéw
w terminie do 60 minut od momentu zgloszenia braku.
Wykonawca jest zobowigzany do przyjmowania i reagowania na reklamacje ilosciowe i jako$ciowe odnosnie
dostarczanych positkow. Reklamacje beda zglaszane pisemnie na ,,Karcie reklamacji” (uwzglgdniajacej
m.in.: jako$¢ positkow, ilo§¢ positkow, sktad positkdw, temperature oraz stan termoportow i beczek na
odpady pokonsumpcyjne) (wzdér Karty reklamacyjnej stanowi zatacznik nr 1 do Umowy). Kopia karty
reklamacji pozostanie w siedzibie Zamawiajacego. Dodatkowo reklamacje beda zgtaszane telefonicznie
osobom wskazanym przez Wykonawce.
Zamawiajacy bedzie dokonywat comiesigcznej oceny Wykonawcy (Karta oceny stanowi zalacznik nr 2 do
Umowy) odnos$nie zywienia na podstawie zeszytow uwag na oddziatach oraz codziennej oceny zywienia. Na
prosbe Wykonawcy comiesi¢czna ocena zostanie udostepniona.

§10

Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialno$¢ za zatrudniony przez niego, zgodnie z obowiazujacymi przepisami,
wilasciwie przeszkolony personel, spelniajacy wymagania zdrowotne oraz higieniczne niezbgdne do pracy
Z Zywnoscia.

1.

Ea

§11
Wykonawca zapewnia na wlasny koszt i we wlasnym zakresie cigglos¢ zywienia w przypadku awarii
urzadzen badz wystapienia innych okolicznosci uniemozliwiajacych realizacje jego sitami przedmiotu
umowy.
Wykonawca, w przypadku, o ktorym mowa w ust. 1, zobowigzany jest bezwzglgdnie do natychmiastowego
powiadomienia o zaistniatej okolicznosci Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do biezacego
informowania Zamawiajacego o poczynionych dziataniach w ramach zapewnienia ciagglo$ci zywienia.
Niezapewnienie ciaglo$ci zywienia pacjentow w sytuacji awarii lub innej okoliczno$ci uniemozliwiajacej
realizacj¢ umowy stanowi podstawe do wypowiedzenia umowy w trybie §16 ust. 2 niniejszej Umowy.
Niezaleznie od skorzystania z uprawnienia przewidzianego w ust. 3, Zamawiajacy moze zadaé
w przypadku uchybienia obowigzkom, o ktorym mowa w ust. 2 zaplaty kary umownej w wysokosci 5%
warto$ci wynagrodzenia miesi¢gcznego brutto Wykonawcy otrzymanego za miesigc bezposrednio
poprzedzajacy miesigc, w ktorym miato miejsce zdarzenie stanowigce podstawe do naliczenia kary umowne;.
§12
Wykonawca zobowigzany jest przy realizacji niniejszej Umowy do bezwzglednego przestrzegania przepisow
sanitarno — epidemiologicznych, bezpieczenstwa i higieny pracy, przeciwpozarowych i innych okreslonych
przepisami prawa.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nadzoru oraz kontroli w kazdym czasie w zakresie przewidzianym w
ust. 1 po uprzednim poinformowaniu Wykonawcy. Z kontroli sporzadzany jest protokét po jednym
egzemplarzu dla kazdej ze stron. Kontrola bedzie si¢ odbywata w obecnosci uprawnionego przedstawiciela
Wykonawcy.
Wykonawca odpowiada za stwierdzone w  wyniku kontroli nieprawidlowoSci  zwigzane
z nieprzestrzeganiem warunkow, o ktorych mowa w ust. 1.
Wykonawca zobowigzany jest poddac si¢ kontroli Zamawiajacego, w tym kontroli mikrobiologicznej.
Wykonawca jest zobowigzany w kazdym czasie na zadanie Zamawiajgcego, udostepni¢ pomieszczenia,
urzadzenia oraz dokumentacj¢ zwigzang z realizacjg przedmiotu umowy w kuchni produkujacej positki dla
Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzany jest wykonac¢ zalecenia pokontrolne zwigzane ze stwierdzonymi uchybieniami
w toku kontroli, o ktorej mowa w ust. 2.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo sprawdzenie kalorycznos$ci przygotowywanych positkow, na koszt
Wykonawcy.
§13
Wykonawca zobowigzany jest do naprawienia szkody wyrzadzonej Zamawiajgcemu lub osobom trzecim
w wyniku niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy.
Wykonawca zobowigzany jest posiadaé ubezpieczenie od odpowiedzialno$ci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalnosci gospodarczej na sume gwarancyjng minimum 600 000,00 PLN (stownie: sze$¢set
tysiecy 00/100 PLN) przez caly okres obowigzywania niniejszej umowy i kolejne 30 dni po jej zakonczeniu.
W przypadku, gdy okres ubezpieczenia uplywa wczesniej niz termin obowigzywania umowy, Wykonawca
zobowiazany jest przedlozy¢ Zamawiajacemu, nie pozniej niz ostatniego dnia obowigzywania ubezpieczenia,
kopi¢ dowodu jego przedtuzenia.
§14
W przypadku, gdy Wykonawca:
1) uchyla si¢ od realizowania zobowigzan okre§lonych w umowie,
2) realizuje umowg¢ w sposob odmienny niz przewidziany niniejsza umowy,
3) uchyla sie od wykonania zalecen pokontrolnych, o ktorych mowa w § 12 niniejszej umowy,
Zamawiajacy moze w formie pisemnej wyznaczy¢ termin na wyeliminowanie stwierdzonych uchybien.
W przypadku, gdy Wykonawca w terminie, o ktérym mowa w ust. 1 nie wyeliminuje stwierdzonych uchybien,
Zamawiajacy ma prawo naliczy¢ kar¢ umowng w wysokosci 0,5% warto$ci wynagrodzenia miesigcznego
brutto Wykonawcy otrzymanego za miesigc bezposrednio poprzedzajacy miesiagc, w ktérym stwierdzono
uchybienia, za kazdy dzien zwloki w wyeliminowaniu stwierdzonych uchybien.

Strona 17z 23



3.

o

N =

Zamawiajagcemu, niezaleznie od postanowien ust. 1 i 2, przystuguje prawo wypowiedzenia umowy w trybie
przewidzianym §16 ust. 2 niniejszej Umowy.
§15

Wykonawca jest zobowiazany do zaptaty kar umownych:

1) w przypadku niewykonywania umowy w wysokosci dwukrotnych kosztow dokonania przez
Zamawiajacego zakupu ustug objetych przedmiotem umowy u innego podmiotu;

2) za kazdy przypadek nienalezytego wykonania umowy w danym miesigcu — w wysokosci 1%
wynagrodzenia miesigcznego brutto przystugujacego Wykonawcy za miesigc bezposrednio
poprzedzajacy miesiac, w ktorym stwierdzono uchybienie, z zastrzezeniem § 14 ust. 2,

3) 5% calkowitej kwoty, o ktorej mowa w § 6 ust. 3, w przypadku wypowiedzenia umowy przez
Zamawiajacego w okolicznos$ciach, 0 ktorych mowa w § 16 ust. 2.

4) w razie wystapienia opdznienia w usuni¢ciu awarii sprzetu Wykonawca zobowigzuje si¢ do zaptaty
Zamawiajacemu kary umownej w wysokosci 0,5% wynagrodzenia miesigcznego brutto przystugujacego
Wykonawcy za miesigc bezposrednio poprzedzajacy miesiac, w ktorym wystapita awaria, za kazdy dzien
op6znienia W usunigciu awarii.

Laczna wysokos¢ kar umownych nie moze przekroczy¢ 30% kwoty, o ktorej mowa w § 6 ust.4.
Zaptata kar umownych nie wylacza mozliwosci dochodzenia przez Zamawiajacego roszczen
odszkodowawczych do wysokosci faktycznie poniesionej szkody.
Wykonawca upowaznia Zamawiajacego do potracenia kar umownych z naleznego mu wynagrodzenia, na
podstawie noty obcigzeniowej, bez uprzedniego pisemnego wezwania do zaplaty kary umowne;.
W przypadku gdy nie bedzie mozliwe potracenie kary umownej z naleznego wynagrodzenia wykonawcy, kara
platna bedzie w terminie 7 dni od otrzymania wezwania do jej zaptaty przez Wykonawce.

§16
Strony zastrzegaja sobie prawo do wypowiedzenia umowy za 3 miesigcznym okresem wypowiedzenia.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wypowiedzenia umowy bez zachowania terminu wypowiedzenia

w sytuacji, gdy Wykonawca:

1) utracit uprawnienia konieczne do prowadzenia dziatalno$ci,

2) dopuscit si¢ uchybien w zakresie przepisOw sanitarno — epidemiologicznych, ktore spowodowaty
konieczno$¢ zamknigcia dziatalnosci Wykonawcy, badZz pomimo dwukrotnych pisemnych zalecen
pokontrolnych nie przeprowadza w okreslonym terminie czynno$ci pokontrolnych, o ktérych mowa
w §12 niniejszej Umowy,

3) mimo dwukrotnych pisemnych upomnien Zamawiajacego nadal narusza inne postanowienia niniejszej
Umowy lub wykonuje przedmiot umowy w sposob niezgodny z warunkami umowy lub warunkami
postepowania badz oferty.

§17

Zamawiajacy dopuszcza wprowadzenie zmian w umowie, ktoére beda mogly by¢ dokonane z powodu

zaistnienia okoliczno$ci, niemozliwych do przewidzenia w chwili zawarcia umowy lub w przypadku

wystapienia ktorejkolwiek z nastgpujacych sytuacji:

1) nastgpi zmiana powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa w zakresie majacym wptyw na realizacje
przedmiotu umowy, w tym $wiadczenia stron umowy,

2) konieczno$¢ wprowadzenia zmian bedzie nastepstwem okoliczno$ci wynikajgcych z realizacji umoéw
zawartych pomigdzy Zamawiajacym a inng niz Wykonawca strong, zwiazanych z realizacjg przedmiotu
umowy.

Zmiany postanowien umowy w okolicznos$ciach, o ktorych mowa w ust. 1, mogg dotyczy¢ zmiany:

1) terminu wykonania umowy,

2) sposobu wykonania umowy,

3) wynagrodzenia,

4) sposobu ptatnosci.

Zmiany wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, w przypadku zmiany zasad podlegania

ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci stawki skladki na

ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne - jezeli zmiany te beda miaty wplyw na koszty wykonania
zamoOwienia przez Wykonawce tj. zmniejszenie lub zwigkszenie wynagrodzenia, beda dokonywane wedtug
nastepujacych zasad. Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu kalkulacje ceny z uwzglednieniem wszystkich
sktadnikow cenotworczych, rowniez tych ktore beda podlegaty zmianom oraz uzasadnienie ewentualnych
zmian i propozycj¢ wysokosci zmiany kwoty. Zamawiajacy dokona weryfikacji przedtozonej kalkulacji pod
katem zgodnosci z prawnymi i faktycznymi podstawami zmiany. W przypadku nieadekwatnej zmiany
wynagrodzenia w stosunku do zaistnialych okolicznosci begdacych podstawa do zmiany w ocenie

Zamawiajacego, strony przystapia do ustalenia poziomu zmiany w wyniku obopdlnych ustalen - negocjacji,

z tym zastrzezeniem, ze dopuszczalna jest wylacznie zmiana proporcjonalna do poziomu wynikajacego z

okolicznosci bedacych podstawg do jej wprowadzenia. W przypadku gdy wskazane okolicznos$ci miatyby

prowadzi¢ do zmniejszenia wynagrodzenia Wykonawca przedstawi na wezwanie Zamawiajacego kalkulacje,

o ktérej mowa w zdaniu drugim.

Zmiany wynagrodzenia naleznego Wykonawcy spowodowane wzrostem albo zmniejszeniem stawki VAT,

beda dokonywane wedtug nastepujacych zasad. Jesli zmiana stawki VAT bedzie powodowaé zwigkszenie

ceny przedmiotu umowy po stronie Wykonawcy, zwigkszenia wynagrodzenia Wykonawcy nastapi o kwote
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rowng roéznicy w kwocie podatku VAT zaplaconego przez Wykonawce. Jesli zmiana stawki VAT bedzie
powodowac¢ zmniejszenie ceny po stronie Wykonawcy, zmniejszenie wynagrodzenia Wykonawcy nastapi o
kwote stanowigca roznicg kwoty podatku VAT zaptaconego przez Wykonawce.

5. Zmiana wysoko$ci wynagrodzenia nastapi od momentu jej wprowadzenia przez Strony, przy czym jezeli
zmiana kosztow Wykonawcy nastgpita przed dokonaniem zmiany Umowy, zmiana wysokosci
wynagrodzenia bedzie uwzgledniata takze zmiang wysokosci kosztdow ponoszonych po dacie zmiany
odpowiednich przepisow prawa, a przed data dokonania zmiany Umowy.

§18

W przypadku niedotrzymania terminu zaptaty Wykonawca ma prawo do odsetek ustawowych za kazdy dzien

zwloki.

§19

1. Wykonawca o$wiadcza, iz zmywarki beda spelnia¢ wymagania Zamawiajacego a wozki bemarowe
i transportowe beda posiada¢ cechy niezbedne do prawidtowego wykonania umowy oraz zobowigzuje si¢ do
utrzymania ich na wlasny koszt w stanie zdatnym do uzytku zgodnie z ich przeznaczeniem przez okres
obowigzywania umowy.

2. Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do zapewnienia na swoj koszt pracownikow do obstugi zmywarek,
udostepnienia pomieszczen, w ktorych zmywarki i ich akcesoria zostang zainstalowane, ponoszenia kosztow
energii elektrycznej i wody jak rowniez, srodkow chemicznych niezbgdnych do ich eksploatacji.

3. Wykonawca zobowigzany jest do wykonywania na wtasny koszt i we wtasnym zakresie koniecznych napraw
i biezacej konserwacji zmywarek wraz z zainstalowanym osprz¢tem (regeneracja/wymiana zloza
w uzdatniaczach wody) oraz wozkéw bemarowych i transportowych, a w przypadku wystapienia awarii do
usunigcia jej w przeciggu 24 h w najblizszy dzien roboczy liczac od momentu zgloszenia przez
Zamawiajgcego awarii, faxem (na nr faxu: .........) lub poczta elektroniczng (adres e-mail: ....... ).
W przypadku braku mozliwos$ci naprawy w w/w terminie, Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ na czas
naprawy sprzet zastgpczy o nie gorszych parametrach technicznych. W przypadku zmiany adresow
komunikacyjnych Wykonawca kazdorazowo powiadomi o tej zmianie Zamawiajacego w formie pisemnej
w ciagu 24 godzin od zaistniatej zmiany.

§20

Osoby uprawnione do kontaktu w sprawie realizacji niniejszej Umowy:

ze strony Zamawiajacego: e-mail ............ ,tel. ...

ze strony Wykonawcy: e-mail ............ ,tel. ...
§21

Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej w postaci aneksu pod rygorem niewaznosci.
§22

1. W zwiazku z zawarciem umowy Wykonawca udostgpnia Zamawiajacemu dane osobowe 0sob wskazanych
w §20 w zakresie w nim okre§lonym.

2. Z chwilg udost¢pnienia danych osobowych administratorem tych danych staje si¢ Zamawiajacy.

3. Udostepnione dane osobowe sg przetwarzane przez Zamawiajacego w celu realizacji umowy na podstawie
art. 6 ust. 1 lit. ¢ rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (Dz.U.UE.L.2016.119.1), zwanym dalej
»~RODO”.

4.  Wykonawca zobowigzuje si¢ poinformowac¢ na piSmie osoby, o ktorych mowa w ust. 1, o udostepnieniu ich
danych osobowych Zamawiajagcemu oraz o przystugujacych tym osobom prawach z tym udostgpnieniem
zwigzanych, zgodnie z art. 14 ust. 1 i 2 RODO.

5. Wykonujac obowiazek, o ktorym mowa w ust. 4, Wykonawca uwzgledni ponizsze informacje:

1) administratorem danych jest Instytut Gruzlicy i Chor6b Phuc z siedzibag w Warszawie;

2) dane kontaktowe do Inspektora Ochrony Danych Osobowych Zamawiajgcego e-mail: iod@jigichp.edu.pl,
tel. +48-22-43-12-235;

3) dane osobowe sg przechowywane przez okres obowigzywania umowy oraz do czasu wygasniecia
wzajemnych roszczen wynikajacych z umowy;

4)  po uptywie okresu przechowywania dane osobowe sg usuwane;

5) odbiorcami danych sg komorki organizacyjne Zamawiajgcego wilasciwe w zakresie realizacji umowy;

6) udostgpnione dane nie beda przekazywane innym podmiotom, za wyjatkiem upowaznionych organéw
publicznych, dla ktérych podstawe prawng stanowi przepis prawa;

7) osobie, ktorej dane osobowe zostaly udostgpnione, przystuguje prawo zadania dostgpu do danych
osobowych oraz ich sprostowania, usunigcia lub ograniczenia przetwarzania, a takze prawo wniesienia
skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych w razie uznania, iz przetwarzanie danych
osobowych narusza przepisy RODO lub inne przepisy okreslajace sposob przetwarzania i ochrony danych
osobowych.

6. Wykonawca przetwarza udostgpnione mu dane osobowe pracownikéw Zamawiajacego, wskazanych w §20
w zakresie w nim okreslonym, wylacznie w celu realizacji umowy.

7. Z chwilag udostgpnienia tych danych przez Zamawiajacego, administratorem tych danych staje sie¢
Wykonawca.

8. Wykonawca o$wiadcza, Ze zna i stosuje przepisy RODO oraz inne obowigzujace przepisy z zakresu ochrony

danych osobowych, jak réwniez daje gwarancj¢ wdrozenia odpowiednich $rodkéw technicznych
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i organizacyjnych, aby przetwarzanie danych osobowych spelniatlo wymogi RODO i chronito prawa osob,
ktérych dane dotycza.
§23

1. W sprawach nieuregulowanych niniejszag umowa majg zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego oraz
przepisy dotyczace bezpieczenstwa zywnosci i Zywienia.

2. Spory wynikte na tle wykonania niniejszej umowy Strony zobowiazuja si¢ rozstrzyga¢ w drodze negocjacji.
W razie braku porozumienia w terminie 30 dni od przekazania wniosku o ugodowe zatatwienie sprawy
drugiej Stronie, spory bedzie rozstrzygal Sad powszechny miejscowo wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

3. Wykonawca nie moze przenosi¢ na osoby trzecie zadnych praw i obowigzkéw oraz wierzytelnosci
wynikajacych z niniejszej umowy bez uprzedniej, pisemnej zgody Zamawiajacego.

4. Na podstawie art. 4c ustawy z dnia 9 marca 2013 r. o przeciwdzialaniu nadmiernym opé6znieniom w
transakcjach handlowych (Dz. U. z 2020 r. poz. 935 z pézn.zm.) Zamawiajacy oswiadcza, ze posiada status
duzego przedsi¢cbiorcy w rozumieniu art. 4 pkt 6 powyzszej ustawy.

§24

Zatacznikami do umowy stanowigcymi jej integralng cze$¢ sa:

1)  Wzor Karty reklamacji — zatacznik nr 1,

2)  Wzbr Karty oceny — zatgcznik nr 2,

3) Kopia oferty wykonawcy — zatacznik nr 3,

4)  Odpis polisy ubezpieczeniowej — zatacznik nr 4.

5) Ogloszenie o zamowieniu — zatacznik nr 5

§25
Umowg niniejszg sporzagdzono w dwdch jednobrzmiacych egzemplarzach, jeden dla Zamawiajacego i jeden dla
Wykonawcy.

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
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Instytut Gruzlicy i Choréb Ptuc Zalacznik Nr 1 do umowy
ul. Plocka 26
01-138 Warszawa

KARTA REKLAMACJI

Nazwa  positku  ($niadanie; obiad; kolacja; drugie $niadanie; podwieczorek,  positek

PIOTIIAKEYCZINY) evinvieiiieieeiiie ettt ettt et e st e et e et et e s te e st esbeesaessesssesseesaesseasesseassess sesseensesanssenseessenseaseensesennsens
ROAZAJ QIELY ...ttt et b sttt n e ene s
UChYDIIEA/UWAGL. .....couiiiiiiiiiiiiii ettt et set et e et e e b te s st e eabee st e enstesabeensaessseensaenssesnseensaesssesnsaenne
Podpis upowaznionego Podpis upowaznionego
Przedstawiciela Wykonawcy Przedstawiciela Zamawiajacego
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KARTA OCENY
COMIESIECZNA

OCENA DOSTARCZANIA
POSILKOW PRZEZ WYKONAWCE

Zalacznik Nr 2 do umowy

Oceniane parametry

Uwagi

Ocena
(skala ocen 1 -5)

Dostarczanie positkow:
Sniadanie: 7.00 — 7.30;
Obiad: 12.00 — 12.30;

Kolacja 16.00 — 16.30.

Zgodno$¢ diet z codziennym zamoéwieniem.

Zgodno$¢ gramatury dostarczanych positkow z
gramaturg wskazang w jadlospisie.

Prawidlowa warto$§¢ energetyczna 1 zawartos$¢
podstawowych  sktadnikéw  odzywczych —w
dostarczanych dietach.

Positki dostarczane zgodnie z zapisem w umowie,
opisane z podzialem na diety i oddzialy.

Stan $rodka transportu.

Stan higieniczny termoportéw, pojemnikow GN oraz
wozkow transportowych.

Dostarczanie jadlospisu dekadowego na 5 dni przed
terminem realizacji.

Dostarczanie jadtospisu z podaniem gramatury na
dzien biezacy.
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Zalacznik Nr 3.
Klauzula informacyjna o przetwarzaniu danych osobowych.

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016
r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
tych danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu tych danych oraz wuchylenia dyrektywy 95/46/WE (Dz. Urz. UE L 119
z 04.05.2016, str. 1), zwanego dalej ,,RODO”, informujemy, zZe:

1) Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Instytut Gruzlicy i Chorob Pluc z siedziba w Warszawie,
ul. Plocka 26, 01-138 Warszawa.

2) Inspektorem Ochrony Danych w Instytucie Gruzlicy i Choréb Pluc w Warszawie jest Pan Bogdan Gozlifnski, mail:
iod@igichp.edu.pl, tel. +48-22-43-12-235.

3) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym
z postegpowaniem o udzielenie zamoéwienia publicznego na $wiadczenie kompleksowych ustug codziennego,
catodobowego zywienia pacjentdow polegajace na przygotowaniu i dostawie do siedziby Zamawiajacego positkow
przeznaczonych dla 0s6b hospitalizowanych oraz pracownikow Instytutu Gruzlicy i Choréb Pluc w Warszawie.

4) Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda

a) osoby lub podmioty, ktorym udostepniona zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust.
3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 r., poz. 1843 z p6zn. zm.),
dalej ,,ustawa Pzp”,

b) inne podmioty upowaznione na podstawie powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa do ich otrzymania.

5) Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia
zakonczenia postgpowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres
przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy.

6) Obowiagzek podania przez Panig/Pana danych osobowych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy
Pzp, zwigzanym z udziatem w postgpowaniu o udzielenie zamoOwienia publicznego; konsekwencje niepodania
okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp.

7) W zwiazku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych przystuguje Pani/Panu prawo dostepu do tresci swoich
danych, do ich sprostowania oraz ograniczenia ich przetwarzania.

8) W zwiagzku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych nie przystuguje Pani/Panu prawo do usuni¢cia danych
osobowych; przenoszenia danych osobowych, oraz prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

9) W przypadku powzigcia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych w Instytucie Gruzlicy i
Choréb Pluc w Warszawie przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych.

10)Pani/Pana dane nie beda przetwarzane w sposob zautomatyzowany i nie beda profilowane.
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